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YALANCI PROFITEROL
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Krema igin:

2 su bardagi sut

2 yemek kasigi un

2 yemek kagsi§i nisasta
1/2 su bardagi seker

1 paket vanilin

1 yumurta sarisi

Ara Katmanlar Igin:
Kedidili biskavi
Cikolata Sosu lIcin:
100 gram sutlU ¢ikolata
1/2 su bardagi st

Krema igin, bir tencerede sut, un, nisasta, seker ve vanilini karigtirilir.

Ocak acllir ve karigim surekli karistirilarak koyu bir kivam alana kadar pigirilir.

Yumurta sarisi eklenip hizlica karistirarak kremanin igine ilave edilir. Karigim kaynamaya baglayana kadar
pigirilir.

Krema kaynadiktan sonra ocaktan alinir ve sogumaya birakilir.

Cikolata sosu igin, ¢cikolata rendelenir ve st ile birlikte benmari usult eritilir.

Kedidili biskviler ile krema karigtirilarak servis tabagina yerlestirilir.

Hazirlanan cikolata sosu krema ve kedidili karisiminin Gsttine dékulUr.
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