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YALANCI PROFITEROL

Kek icin:

3 adet yumurta

3 kahve fincani toz seker
3 kahve fincani un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

Yarim kahve fincani st
Ortasina:

1 paket krem santi

2 su bardagi sut
Cikolata sos igin:

Iki buguk su bardag st
1 su bardagi toz seker
2 ¢orba kasiJi un

2 corba kasiJi kakao

Oncelikle keki hazirlayalim. Bunun igin yumurta ve toz sekeri ¢irpalim. Un, kabartma tozu, vanilya ve yarim
kahve fincani sit ilave edip, kek hamuru hazirlayahrn. Hamura yaglanmis orta boy bir tepsiye dékelim. 180
derece firinda iyice kabarana dek pisirelim. Daha sonra sogumaya birakalim. Bu arada, krem santiyi 2 su
bardagi sUtle ¢irpalim. Ayn bir yerde de ¢ikolata sosu hazirlayalim. Bunun igin, sit, seker, un ve kakaoyu
kanstirarak pisirelim. Yine karistirarak sogutalim (Uzerinin kaymaklanmamasi icin). Soguyan keki ikiye bélelim,
ilk yizin( de sutle 1slatalim. Dider ylzin0 onun Uzerine kapatalim. En Uste de ¢ikolata sosu gezdirip servis
yapalim. Afiyet olsun.
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