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YALANCI PROFITEROL (BISKUVI)

https://cook.com.tr

Toz Seker 0.5 Su Bardagi
Hindistancevizi 2 Fincan

Targin 1 Tath Kasigi

Bitter Cikolata 2 Paket

Elma 3 Adet

Findik 1 Su Bardagi

Ceviz 1 Su Bardag

Klasik Sutli Biskiivi (gram) 2 Paket
Gikolatali Sos 2.5 Su Bardagi

Elmalar soyulup rendelenir ve sekerle birlikte suyunu birakip ¢cekinceye kadar pisirilir. Biraz soguduktan sonra
icerisine biskviler kiiguk pargalar halinde kirllarak ilave edilir.Targin , arzuya gore findik ya da ceviz de
eklendikten sonra ceviz blyukliginde toplar yapilir ve servis tabagdina dizilir. Sosu igin bir tencerede un, seker,
kakao ve sut karistirilarak muhallebi kivaminda pigirilir. Vanilya da ilave edildikten sonra sogumaya birakilir.
Daha énceden hazirlanmig olan elmali toplarin Gzerine bu sos dizgiince yayilir. Buzdolabinda birka¢ saat
bekletildikten sonra servis yapilir.
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