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YALANCI PILAKI

Tugrul Savkay

90 ml. zeytinyadi (6 corba kasig)

500 gr. sodan (piyaz dogranmig) (4 blytk boy)

500 gr. domates (kabuklari soyulup, ince dilimlenmig), (5 orta boy)
Tuz

20 dis sarimsak (soyulup, bitin birakiimig)

1 bag maydanoz (ince kiyllmig)

1/2 bag taze nane (ince kiyilmig)

Birkag dal kereviz yapragdi (ince kiyllmig)

500 ml. kaynar su (2 su bardagi)

1/2 gay kagigi targin

Zeytinyagini bir tavada kizdirin. Yag kizinca soganlari icinde pembelesinceye kadar kavurun.

Kavrulmug soganlara domates dilimlerini ekleyin ve karigtirarak 1-2 dakika pigirin. Tuzunu katip, yeniden
karistirin ve sarimsaklari ekleyin. Ince kiylmig maydanozu, naneyi ve kereviz yapraklarini Gizerine serpin.
Tavadaki malzemenin Uzerine kaynar suyu bosaltip atesi kisin. Yalanci pilakiyi yaklagik 30 dakika pisirin.
Pisen pilakiyi atesten alip, bir yanda sogumaya birakin. Soguyunca tabaklara aktarin, tGizerine targin serperek
servis yapin.
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