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YALANCI PIDE (HAZIR YUFKA)

4 adet yufka

1 su bardagi su

2 ¢orba kagsiJi sivi yag
2 ¢orba kasigi yogurt

1 adet yumurta

tuz

Iciigin:

1 adet yumurta

1 su barda@i beyaz peynir
yarm demet maydanoz
Uzerine:

1 adet domates

3 adet sivribiber
hashas tohumu

1 adet yumurtanin sarisi

Yufkalar acip Ust Uste koyun ve her bir parga esit olacak sekilde 8 parcaya kesin. Bir kasede suyu, yodurdu,
sivi yagl, tuzu ve yumurtay! iyice ¢irpin. Bu karigimdan tim yufkalarin Gzerine sirin. Yufkalari, genis taraftan
yarlya kadar sarin. Sivri uglari ice dogru toplayip, yuvarlak, alti kapal bir havuz elde edin. Ayri bir kapta igini
hazirlayin.

Bunun igin ufalanmis beyaz peyniri, yumurtay, ince Kiyilmig maydanozu karigtirin. Yufkalari tepsiye dizin.
Uzerlerine hazirladiginiz harctan koyun. Domatesi dilimleyin. Sivri biberlerin ¢ekirdek yataklarini gikartip, ince
dilimleyin.

Her bir yufkanin tizerine domates ve sivri biber koyun. Pidelerin kenarina ¢irpilmis yumurta sarisi sirip, hashas
tohumu serpin. Orta dereceli firnda Uzerleri kizarana dek pisirip, sicak olarak servis yapin.
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