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YALANCI PATATES KIZARTMASI

900 gr. su

1 tath kasidi tuz

300 gr. nohut unu

20 gr. margarin

Sosu icin:

2 yemek kasigi margarin
2 dal biberiye

1 dis sarimsak

1 cay kasigi tuz, karabiber

Su ve tuzu kaynatin. Nohut unu ve margarin ekleyerek 5 dk.pisirin. Tepsiyi su ile i1slatin ve karigimi 2 cm.
kalinhginda olacak sekilde tepsiye yayin. Sogumaya birakin.

Sosu igin: Tavaya margarin koyun, biberiye, sarimsak, tuz ve karabiberi kavurun. Soguyan karigiminizi 1
patates dilimi olacak sekilde kesin. Yagli kagit serdiginiz tepsiye dizin. Uzerine sosu gezdirip isitilmis firinda
pisirin. Sicak servis edin.
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