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YALANCI PACA CORBASI

200 gr. ¢cok kucUk dogranmig kuzu eti
2 su bardagi et suyu

5 su bardagi su Terbiye icin:

1 adet yumurta

1 corba kasigi un

7 dig sarimsak

1 cay bardagi GzOm sirkesi

Pul biber

Tereyagi

Et suyunu su ile birlikte kaynatin. Eti igine katin ve yumusayana kadar pigirin. Terbiye igin derin bir kapta
yumurta ve unu ¢irpin. Uzim sirkesi ile dévilmug sarimsagi ekleyip karistirin ve gorbanin suyuyla karigtirarak
iitip yavas yavas corbaya ekleyin. Kisik ateste beg dakika daha kaynatin ve tuzunu ekleyip tencereyi ocaktan
alin. Tereyaginda yakilmig pul biberle servis yapin.

Fotograf "Abbas Y." tarafindan gonderildi. 26.12.2015
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