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YALANCI PACA CORBASI

4 su bardag et suyu

4,5 su bardagi sicak su

1 kase haslanmis didiklenmis tavuk eti
Terbiyesi igin:

3 yemek kasigi yogurt

1 yumurta sarisi

1 yemek kagigi dolusu un
Uzeri igin:

1 yemek kasigdi tereyadi

1 cay kasigi kirmizi toz biber
Sosu icin:

2,5 yemek kasigi sirke
Yarim limon

3 dis sarimsak (dévilmus)

Oncelikle tavugumuzun istediginiz herhangi bir yerini hagliyoruz. Ben but kisimlarini tercih ettim. Haglanan
tavugumuzu didikliyoruz. Hazir ediyoruz. Tavugu hasladigimiz et suyundan 4 su bardagdi kadar suyu ve sicak
suyu bir tencereye aliyoruz. Kaynayinca tzerine pargaladigimiz bir kase tavugumuzu ve dévilmus
sarimsagimizi ilave ediyoruz. Diger tarafta 3 yemek kagigi yogurt, 1 yumurta sarisi ve 1 yemek kagigi dolusu unu
glzelce cirpiyoruz. Uzerine ocakta kaynayan et suyumuzdan bir-iki kepge koyup hizlica ¢irpiyoruz ve ihmasini
sagliyoruz. Daha sonra yogurtlu karisimimizi kaynayan suyumuzun Uzerine bir taraftan karistirarak bosaltiyoruz.
Sakin karigtirmadan bogaltmayin kesilebilir. Yaklagik 10-15 dk kaynadiktan sonra kivama geldiyse altini
kapatiyoruz. Uzerine 1 yemek kagsi§i tereyad eritip toz biberi ilave ediyoruz. Uzerine gezdiriyoruz.
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