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YALANCI PACA CORBASI

250 gram parca et ya da tavuk
5 su bardagi su

1 su bardagi su

1 su bardagi tepeleme yogurt
2 yemek kasigi un

1 yumurta sarisi

2 dis sarimsak

Yarim ¢ay bardagi sirke
Yarim limonun suyu

1 yemek kasigdi tereyagi

Tuz

Et ya da tavugu 5 su bardagi suyla dudikli tencerede yarim saat kadar haglayin.
Eti tencereden alip didikledikten sonra yeniden et suyuna ekleyin.

Sarimsagi ezin.

Un, yodurt, yumurta ve sarimsakla bir terbiye hazirlayin.

Gorbanin suyundan 2 kepce kadar alip ihstirdiginiz terbiyeyi gorbaya ekleyip hizla karigtirin.
5 dakika kaynattiktan sonra altini kapattiginiz corbaya tuz, tereyagd, limon suyu ve sirkeyi ilave edin.

Dilerseniz kirmizi biberi tereyaginda kizdirip ¢orbanin tizerine dékebilirsiniz.
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