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YALANCI MUSAKKA

1 kg patlican

2 adet sogan

2 dis sarimsak

2 adet domates

2 adet biber

1 blyUk cay bardagi zeytinyagi

Patlicanlar bir dolu bir bos soyulur, tuzlu suda yarim saat bekletilir. Bu arada sodan ve sarimsak ince ince kiyilir.
Domates rendelenir. Biber kiigiik dogranir. Tencereye zeytinyagdi, sogan ve sarimsak atilir ve pembelegene
kadar kavrulur. Once biber atilir, 5 dakika sonra da domates, tuz ve seker ilave edilir. Domatesin rengi degisene
kadar pisirilir. Suda bekleyen patlicanlar iri kugbasi seklinde dogranir, baska bir tencereye konur. Uzerine
hazirlanan harg gezdirilir. Kapak kapatilir, yaklasik 35 dakika pigirilir. llik olarak takdim edilir.
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