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YALANCI MANTI

2 adet yufka

250 gr dana kiyma

1 adet sogan

7-8 dis sarimsak

1 kase slizme yogurt
2 yemek kasi§i tereyad
2 adet chili biber

3 adet sivri biber

1 cay kasigi kimyon
Yarim kase ceviz igi
1 tutam maydanoz

Soganlari ve birka¢ sarimsagi sotelemeye baglayin. Kiyma ekleyip kavurmayi strdiriin. dogranmis biberleri
ilave edin. Baharatlarla ¢esnilendirin. En son cevizleri ve maydanozu koyup harmanlayin.

Yufkalar kiiglk kareler halinde kesin ve kizgin yagda kizartin.

Bir kapta yogurdu sarimsaklayin. Pul biberli tereyag kizdirin.

Mantiyi sirasiyla yufkalar, kiyma, yogurt ve tereyagdl sos katlariyla servis edin.
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