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YALANCI MANTI MAKARNA

https://www.beslermakarna.com

1 paket Besler Manti makarna

200 gr. yagsiz kiyma

1 Adet yumurta

Yarim kg. slizme yogurt

3 dis sarimsak

50 gr. Tereyagi

1 Yemek kasigi un

2 adet taze kirmizi biber

1 tath kasidi salca

Tuz, karabiber, pulbiber, maydanoz

Kiymayi tavaya koyarak suyunu salip ¢ekinceye kadar pigirin. Kiiglik dogradiginiz kirmizibiberleri, yarim ¢cay
bardadi yagla birlikte kiymaya ilave ederek pisirmeye devam edin. Tuz, baharatlar ve salgayi ekleyip 3-4 dakika
daha pisirdikten sonra ocagin altini kapatin. Makarnayi bol tuzlu suda hasladiktan sonra sogutup yarim cay
bardadi sivi yagla karistirin. Yogurdu yumurta, un ve sarimsakla iyice karistirip suyla krema halini alana kadar
inceltin. Makarnay yogurtla karistirip Gzerine kiyma sosu ekleyin. Tereyagini ilitip 1 tath kasidi pul biberle
beraber kizdirin ve mantinin Gzerine gezdirin. Maydanozla susleyip servis yapin.
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