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YALANCI MACAR SALAMI

MALZEMESI

1/2 Kg. koftelik kiyma (dana veya koyun)
2 Yumurta

1 Su bardagi galeta unu

1 Su bardag su

1 Kasik margarin

Biraz tane karabiber

Tuz

Karabiber.

YAPILISI

1 Kiymayi 2 yumurta tane karabebir, tuz, karabiber ve su ile ¢ok iyi yogurunuz.

2 Tencerenin blyukligune goére 2 veya 3 pargaya ayirip €l ile 5-6 cm. ¢apinda yuvarliyarak silindir sekline
sokunuz.

3 Galeta ununa bulayarak tencere i¢inde 1 kasik yagda hafif kizartiniz.

4 Ayni tencerede Uzerini gececek kadar su ilavesiyle ve agir ateste suyunu ¢ekene kadar pigiriniz.

5 Ilik olunca servis tabagina aliniz ve dolaba koyunuz.

6 Soguduktan sonra salam dilimi gibi keserek servis yapiniz.
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