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YALANCI LAZANYA

https://www.cumhuriyet.com.tr

1 paket lavas

250 gram kiyma

1 adet domates

2 adet carliston biber

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi biber salgasi
3 yemek kasigi zeytinyagi
1 tutam tuz

1 cay bardadi karabiber
2 gay bardagi su

1 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri

Zeytinyaginda sogani pembelesene kadar kavurun.

Uzerine kiymayi ekleyip, kiyma suyunu salip gekene kadar pisirin.

Daha sonra salca, dogranmis domates ve biberleri ekleyin.

Tuz ve karabiberi de ekledikten sonra 2 ¢cay bardagi su ilave edin ve karisimi 10 dakika pigirin.
Bdylece sulu bir har¢ elde etmis olursunuz, bu da lavasglarin nemli ve lezzetli olmasini saglar.
Lavaslari uygun bir firn kabina yerlesgtirirken, 6nce bir kat lavag, ardindan kiymali harg ekleyin.
Uzerine kalan harci ve rendelenmis kagar peynirini yayin.

Onceden i1sitilmis 200 derece firinda, Usti glizelce kizarana kadar yaklasik 5 dakika pisirin.
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