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400 gr kiyma

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi kirmizi pulbiber
1 su bardagi konserve bezelye
2 adet domates

1 tutam maydanoz

4 su bardag st

3 su bardagi un

3 adet yumurta

3 yemek kagig margarin

3 yemek kagigi sivi yag

2 adet taze yesil biber

1 tath kasidi salca

YALANCI LAZANYA

Bir tavada 3 yemek kasidi sivi yag ile kiip dogranmis soganinizi kavurmaya baslayin. ince dogranmis biber ile
kiymanizi ekleyin ve kavurun. Rendelenmis domatesinizi katin. Salganizi ve bezelyelerinizi ekleyin. Suyu
cekilene kadar kaynatin. Tuz ve pulbiber katip karigtrin, almaya yakin ince dogranmis maydanozlarinizi ekleyin.
Krep hamuru igin ayri bir yerde 3 yumurta ile tuzu kdépUrene kadar ¢irpin. 2 su bardagi siti ekleyin. Undan 1
yemek kasiJi ayirin, kalan unu azar azar katin ve boza kivamina gelene kadar ¢irpin, yanmaz tavanizi ocaginizin
ustlne alin. Tavanizi 3 yemek kasigi margarinin bir kismiyla yaglayin. Yaginiz kizdiginda Gzerine 1 kepge krep
hamuru doékin. Tavanizi saga ve sola dogru kaydirarak krep hamurunuzun tavanin tamamini kaplamasini
saglayin. Kreplerinizi 6nli arkal kizartin. Ayri bir yerde 2 bardak sttle 1 yemek kagigi unu girpin. Firin tepsinize
kreplerin yarisini serin.lzerine i¢c malzemeyi yayin. Uzerini kalan kreplerinizi serin. En tste unlu sit karigimini
dokerek 200 dereceye ayarlanmis ve énceden isitilmis firnda Uzeri kizarana kadar pigirin.
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