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YALANCI KREM KARAMEL

1 litre st

2 adet yumurta sarisi

9 corba kasi§i toz seker

2 ¢orba kasiJi un

1 ¢corba kasigi nisasta

1 paket vanilya

1 adet limonun rendelenmis kabugu
Yaban mersini istege gore

Frenk GzOmU istegde gore

Oncelikle; karamel igin tozsekeri bir tencereye alin ve kisik ateste eriyip, karamelize olana kadar bekletin. Rengi
dénlp, karamelize olduktan sonra orta blyUklikte bir cam kabi islatip i¢ine bosaltin. Muhallebi i¢in sit, yumurta
sarisl, tozseker, un ve nisastay! bir tencereye koyun. Muhallebi kivamina gelene kadar surekli karigtirin.

Kivama geldigi zaman vanilya ve rendelenmis limon kabugunu katin. Karigtirdiktan sonra tencereyi ocaktan alin
ve karamelin Uzerine bosaltin. Bu sekilde oda sicaklijinda sogutun. Daha sonra buzdolabina alip, donmasi i¢in
1 gece bekletin.

Servis yapmadan énce krem karamelli kabi, sicak su dolu bir kabin igine oturtun (karamelli kabin igine su
girmemesine dikkat edin). Dibindeki karamel iyice eridikten sonra kabi sallayip, servis tabagina ters gevirip,
¢ikarin. Uzerini dondurulmus yaban mersini ve frenk GzUmdu ile sUsleyerek servis yapin.
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