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YALANCI KOKO

Malzeme

- 1 kath hazir kek

- Yarim su bardag@i Sivi Sana
- 1 su bardagi seker

- 2 adet yumurta

- 1 paket vanilya

- 1 su bardag hindistancevizi

Hazirlanisi

Derin bir kdsenin icerisinde Sekeri ve yumurtayl krema kivamina gelinceye kadar girpiniz.

Daha sonra icine sivi Sana'yi karistirarak ekleyiniz.

En son olarak igine Vanilya ve hindistancevizini ekleyip karigtiriniz.

Sivi Sana ile yadlananmis tepsiye hazir keki koyup, tzerine hazirlanan sosu tam ortasindan baslayarak
dokiniz.

Daha 6nceden isitilmis 185 derecelik firinda kekin Ustl kizarana kadar 20-25 dakika pigiriniz.

Arzuya gore vanilyall dondurma ile servis ediniz.
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