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YALANCI KOFTE (AGRI)

1,5 su bardagi ince bulgur
Yarim su bardagi un

1 adet yumurta

1 adet rendelenmis sodan
1 tath kasidi salca

Sos igin:

2 adet kuru sogan

1 yemek kagigi salca

2 yemek kasigi tereyagi
Servis igin:

Yogurt

Bulguru derin bir kaseye alin.

Uzerine ¢ikacak kadar sicak su ekleyip sismesini saglayin.

Sogani rendeleyin.

Un, yumurta, sodan ve salgayi bulgura ekleyip giizelce yodurun.

Findik blyUkligunde pargalar kopardiktan sonra avcunuzda yuvarlayip kéfte haline getirin.
Kofteleri tuzlu suda haslayip kevgirle sizin.

Dider yanda so@ani kiyin.

Tereyagdini bir tavada kizdirip sodani ve salgay! yagda kavurun.

Kofteleri servis tabagina alip Uzerine ¢irpiimis yogurt ve salgali sosu gezdirin.

Sicak servis edin.
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