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YALANCI KELLE PACA CORBASI

1 tepeleme yemek kasigi un

2 dis sarimsak

400-500 gr kirmizi et

1 corba kasesi yogurt

1 adet yumurtanin sarisi
Servis igin:

Dilimlenmig limon

Sirke

Kirmizi pul biber veya aci biber
Karabiber

Oncelikle eti bol suyla haslayin. Et iyice haslandiktan sonra, kemik pargalarini gikararak eti kiiglik parcalara
ayirin. Stizgegten gegirerek et suyunu ayri bir kaba alin.

Bir tencereye az miktarda yag koyun ve unu kavurun. Unun rengi hafifce déntince rendelenmis sarimsagi
ekleyerek birlikte kavurmaya devam edin.

Ardindan et suyunu tencereye ilave edin ve karisimi kaynatmaya baslayin.

Ayri bir kapta yogurdu ve yumurta sarisini iyice girpin.

Kaynayan ¢orbadan bir kepce alarak yogurtlu karigimi iliklagtirin. Bu sayede yogurdun kesilmesini dnlemis
olursunuz.

Yavasca iliklagan yogdurtlu karigimi tencereye ekleyin. Karisimi hizlica ¢orbaya eklerken sirekli karigtirarak
homojen bir kivam elde edin.

Bir slire daha karistirarak gorbayi kaynatmaya devam edin.

Hazirladiqiniz kiigtik pargalara ayirdiginiz etleri corbaya ekleyin ve bir stire daha kaynatin.

Son asamada, ¢orbanin lezzetini isteginize gére ayarlamak igin limon suyu, sirke, kirmizi pul biber veya aci
biber ekleyebilirsiniz.

Gorba servise hazir! Sicak bir sekilde servis ederek lezzetini doyasiya ¢ikarabilirsiniz.
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