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YALANCI KALBURABASTI

Malzemeler

3 su bardagi un (450 gr)

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 su bardag margarin (250 gr)

100 gr ¢ekilmis findik

3 corba kagigr hindistancevizi rendesi (15 gr)
Surup Igin

3 su bardagi seker (750 gr)

3 su bardagi su (750 ml)

Yapiligi

Yumurtayi ¢irpin. Un, kabartma tozu ve margarini ilave edip hamur sekline getirin. Gekilmis findiklari,
hamurunuza ilave edip, iyice yodurun.

Hazirlamis oldugunuz hamurdan ki¢Uk pargalar alip, elinizde top sekline getirip, yassiltin ve Gzerlerine catalla
sekil verin.

3 bardak seker ile, 3 bardak suyu kaynatarak surubunuzu hazirlayn ve sogumaya birakin.

Hazirlamis oldugunuz kurabiyeleri, firin tepsisine dizip, 6nceden 180 dereceye Isittiginiz firinda, 20 dk (lzerleri
pembelesinceye kadar) pisirin.

Sogumus olan serbeti, firindan ¢ikardiiniz kurabiyelerin Gzerine dékun. Kurabiyeler iyice pisip, surubu ¢ektikten
sonra, Uzerlerine, hindistancevizi rendesi serperek, servis yapin.
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