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YALANCI KALAMAR

800-900 gram tavuk gégsi
1 cay kasigr kekik

1 cay kasig pul biber
1 cay kasig! karabiber
1 cay kasigi kori

1,5 cay kasigi tuz

1 dis sarimsak

Sosu igin:

1 yumurta

1 sise maden suyu
1,5 cay kasigi tuz

5 yemek kagsidi un

1 cay kasigi karbonat
Kizartmak igin:
Siviyag

Tavuklari julyen dograyin.

Sarimsaklari ezip baharatlar ve tuzla karigtirin.

Tavuklarin her yerini bu karisima bulayip Uzerini streg filmle drterek buzdolabina kaldirin.
Tavuklar buzdolabinda en az 1 saat dinlenirken siz de sosunuzu hazirlayin.

Yumurtayi derin bir kaseye Kkirip i¢ine maden suyunu ekleyin.

Guzelce ¢irptiktan sonra i¢ine un, tuz ve karbonati ilave edip ¢irpmayi strddrin.
Tavuklari sosun i¢ine yatirip 10 dakika kadar bekletin.

Yagdi tavada kizdirip tavuklarin her tarafini glizelce kizartin.

Ketgap, mayonez, hardal gibi soslarla servis edebilirsiniz.
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