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YALANCI ISKENDER

1 Bayat Pide

1/2 Paket Margarin

1 Su Bardagi Su

3 Corba Kasigi Siviyag

1 Sogan

1 Corba Kasigi Salga

250 gr Kiyma

2 Su Bardagi Yogurt

1 Gorba Kasigi Tereyagii

1 Tatli Kasigi Kirmizi Tozbiber

Pideyi kibrit kutusu buyUkllgiinde parcalara kesip firin kalibina yerlestirin. Margarini eritip bir bardak su ilave
ederek kaynatin ve pidelerin tizerine ddkin. Pidelerin yagli suyu ¢cekmesini bekleyin. Siviyagi tavada kizdirip
ince dogranmis sogdani pembelestirin. Salcayi ekleyip karistirin. Kiyma, tuz ve karabiber ilave edip kavurun.
Hazirladiginiz kiymali karisimi pidelerin (zerine yayin. Yogurdu bir kasede ¢irpin ve kiymali karisimin tzerine
doékan. Tereyagiini tavada kizdirip kirmizibiber ilave edin. Yogurdun Uzerine gezdirerek dokip sicak olarak
servis yapin.
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