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YALANCI ISKENDER

300 gr. kiyma

1 adet biftek

2 adet domates

2 adet sivribiber

1 corba kasig kiyllmigs maydanoz
1 adet ekmek

1 tath kasidi salca

1 su bardag yogdurt

1 ¢corba kasigi tereyag

2 corba kasigi zeytinyagi
Tuz, karabiber ve pul biber.

Ekmekleri dilimleyin ve firin tepsisine dizip kizarttiktan sonra Uzerlerine siviyag gezdirin. Yogurdu ¢irpip
ekmeklerin Gzerine d6kuin. Tavada 1 ¢orba kagigi siviyagla birlikte kiymayi ve ince ince dogranmig biftegi
kavurun. Uzerine baharatlar serpip karistirin. iyice kavurdugunuz kiyma ve et karisimini yogurtlu ekmeklerin
tizerine d6kin. Sivribiberleri ve domatesleri dilimleyerek tabagin yanma koyup stsledikten sonra servis yapin.
iskenderin lizerini siislemek igin tereyagini yakip etlerin (izerine gezdirin.

Fotograf "Domates Perisi" tarafindan génderildi. 23.11.2021
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