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YALANCI ISKEMBE CORBASI

2 Corba kasigi un

2 Corba kasig margarin

3 bardak Tavuk suyu

1 kase didiklenmis tavuk but eti
6-7 dis sarimsak

3-4 corba kasigi sirke

Bir tencereye unu ve yagi koyun. Tavuk suyu kullaniyorsaniz, yagd miktarini biraz azaltabilirsiniz.

Yag ve unu, un kokusu gidene kadar iyice kavurun.

Ardindan igine suyu yavas yavas ekleyin. Boza kivaminda olacak kadar su ekleyin.

Topak olmamasi igin, karigtirmaya devam edin.

Tuzunu ekleyin ve ¢orba kaynayincaya kadar karistirin. Kaynayinca, igine didiklenmis tavuk etlerini atin.
Bir tagim daha kaynayinca altini kapatin. Bir kasede sirke, tuz ve dévilmig sarimsaklari iyice karigtirin.
Isterseniz bu sosu tencerenin igine ekleyebilirsiniz; isterseniz herkes istedigi kadar tabagina alabilir.
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