%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

YALANCI ISKEMBE CORBASI

1 adet tavuk gégsi

1 yumurta

2.5 su barda@ yogurt
1 su bardagi un

1 limon

1 bas sarmsak

Tuz

Nane

Pul biber

Tavuk etini bol suda hagla ve haslanan tavugu ¢ikar didik didik et tabi tuzunu da ekle. Tekrar suya aktar sonra 1
yumurtayi, unu, yogurdu iyice ¢irp. tavuk suyundan karisima iki kepge aktar kremayi iliklastir tencereye aktar ve
yavas yavas karigtir ama sUrekli karigtir. Sonra sarmisagi tuzda dov iyice lizerine limonu sik kaynayan ¢orbaya
ekle 5 dakika kaynat servise hazir. Yagda nane ve pul bideri kizart servis yaparken Gzerine dok.
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