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YALANCI ISKEMBE CORBASI

Emine Beder

200 gr. Tavuk eti (haglanmig)

1 yumurta

4 corba kasigi yogurt (tepeleme)

2 ¢orba kasiJi un (tepeleme)

2 corba kagsiJi tereyadi veya margarin (40 gr.)
5 - 6 su bardagi su

tuz

kirmizi biber

nane

1,5 Su bardagi haslanmis nohut (arzuya gore)

Haslanmis tavuk etini kemiklerinden ayirip kiigtk dograyalim. Tencereye unu, yumurtayi, yogurdu alip ¢ok az su
ekleyerek topaksiz kivama gelene dek karistiralim. Suyu haglanmis tavuk etini ve déviimis sarimsaklari, arzuya
gbre haslanmig nohutlar ekleyelim. Corbay adir ateste karistirarak, tzeri g6z g6z olan dek pisirelim. Atesten
almadan 5 dk. dnce tuzunu ayarlayalim. Tavaya tereyadini alip eritelim. Naneyi ve kirmizi biberi ekleyip atesten
alalim. Naneli, biberli yadi ve sirkeyi corbanin tizeri ne gezdirip servis yapalim.

Not: Yogurtlu ¢orbalarda yogurdun kesilmesi icin tuz, corbayi atesten almadan kisa bir siire 6nce eklenmelidir.
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