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YALANCI iISKEMBE CORBASI (TAVUKTAN)

Malzemeler:

6-7 su bardagi tavuk suyu

1 su bardag@i didiklenmis tavuk derisi ve eti
1 adet yumurta

1 caybardagi tel sehriye

2 kasik un

3 dis sarimsak

1 kasik margarin yada tereyagi

Tuz

Karabiber

Yapiligt:

Kaynamakta olan tavuk suyuna tel sehriyeleri atin. Sehriyeler biraz pisince un ve yumurtayi ¢irpip karigtirin.
Surekli karigtirarak topaklanmasini dnleyin. Koyulaginca didiklenmis tavuk etini ve derisini ekleyin. Tuz ve
ezilmis sarimsagi ekleyin. Kaselere alarak, tUzerine erimis yag, pulbiber karigimini gezdirin.
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