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TAVUKLU YALANCI ISKEMBE CORBASI

500 gr kemiksiz tavuk eti
4-5 su bardagi su

1 yemek kasigdi limon suyu
2-3 tane ezilmis sarimsak
Yarim fincan sivi yag

2 yemek kasigi un

1 su bardag st

1 yumurtanin sarisi

Tuz

Karabiber

Uzeri igin:

Pul biber

Sirke veya limon suyu
Ezilmis sarimsak

Tavuk iri parca olarak 5 su bardagi suda kaynatilir. lyice pisen tavuk tencereden alinir ve kiigik kiigiik dogranir
tekrar tencere konur. Limon suyu, sarimsak ve sivi yag eklenir. 5-10 dakika daha kisik ateste kaynatilir. Ayri bir
kasede un, sit, ve yumurta sarisi karistirilir. PutUrler gidene kadar tel ¢irpici ile ¢irpilir. Corbadan bir kepce alinir.
Sit karigimina eklenir ve yavas yavas ¢orbaya ilave edilir, bu asamada sitlin kesilmemesi igin ¢orba surekli
kanstinilir. Tuz, karabiber ve suyu ayarlanir 5 dakika daha kisik ateste piser. Servis tabaklarina aldiktan sonra
Uzerine istege gore, sarimsak, sirke, aci biber konur ve ikram edilir.
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