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TAVUKLU YALANCI ISKEMBE CORBASI

https://www.sabah.com.tr

400 gram tavuk gogst
5 su bardagi su
Hamuru igin:

1 su bardagi un

1 cay bardagi su

Sosu igin:

Yarim ¢ay bardagi sirke
3 dis sarimsak

Uzeri igin:

1 ¢corba kasigi tereyad
Pulbiber

Tavuk g6gsuni ve suyu bir tencereye alip, 20 dakika kaynatin. Tavuk etini iginden ¢ikarip, elinizle didikleyin ve
bir kenara alin. Hamur igin un ve suyu derin bir kapta yogurup, hamurdan kig¢uk parcalar koparin. Tavuk
suyunun igine atin ve 15 dakika pigirin. Didiklenmig tavuk etini de attiktan sonra 1-2 dakika daha kaynatin ve
ocaktan alin. Sosu igin sirke ve déviilmis sarimsag karistirin. Uzeri igin de pul biberi tereyaginda yakin ve
corbayi servis yaparken sirkeli sos dékip, Uzerine tereyadi gezdirin.
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