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YALANCI ISKEMBE CORBASI

Malzeme

- 2 adet pili¢ kalca

- 4 yemek kasig Sana Creme Bonjour
- 4 yemek kasigi un

- 4 su bardag tavuk suyu

- 2 su bardag stt

- 3 dis sarimsak

- Tuz ve karabiber

- Terbiyesi:

- 3 dis sarimsak

- 3 yemek kasig sirke

- Sosu:

- 3 yemek kasig Sana Creme Bonjour
- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber

Hazirlanisi

1. Pili¢ kalgalari kiip kiip dograyin.

2. Sanimsaklari ayiklayip kiydiktan sonra ikiye ayirin.

3. Derin bir tencerede Sana Créeme Bonjour kizdirin. Igine kiip kiip dogradiginiz pili¢ kalgalari ilave edip, pili¢
etleri renk alana kadar kavurunuz. Pili¢ etleri renk alinca, unu ilave edip kavurun. Un kavrulduktan sonra icine
kiyilmig 3 dis sarimsag, tuz ve karabiberi, tavuk suyunu ve st ilave edip, orta ateste devamli karigtirarak
pisirin.

4. Corba kaynarken kiguk bir kasede sirkeyi ve kiyilmis 3 dis sarimsagi karistirin.

5. Sosu igin tavada Sana Créme Bonjour kizdirip, igine kirmizi pulbiberi ekleyip kavurun.

6. Pisen ¢orbayi servis tabagdina alip, Gzerine Sana Créme Bonjourlu sosu gezdirip, sirkeli sarimsak ile birlikte
servis edin.
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