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YALANCI ISKEMBE CORBASI

3/4 su bardagi sut

1 yemek kasigi tereyagi
2 yemek kagsidi sivi yag
2 yemek kasigi un

400 gram kemiksiz tavuk but
1 tath kasigi karabiber
1,5 cay kasigi tuz

4 su bardagi su

4 dis sarimsak

Geyrek limon

1 adet yumurta sarisi
Servis igin:

Tereyagi

Toz kirmizi biber

Tavuklari tencereye alin. Uzerine suyu da ekleyip tavuklar yumusayana kadar haglayin.
Tavuklari sudan alin ve ¢atalin ucuyla didikleyin ya da kup kup dograyin.

Tavuk suyunu da bir kenara alin.

Sarimsaklari déviin, limonun suyunu sikin.

Tavuk suyuna sivi yag, tavuk pargalarini, sarimsak ve limonu ekleyin.

Tencereyi ocaga alip Isitmaya baglayin.

Ayri bir kasede sut, un ve yumurtayi plriizsiz bir kivam alana kadar ¢irpin.

Gorbadan bir kepge alip girparak unlu karigima ilave edin ve ilistirin.

Ihstirdiginiz meyaneyi gorbanin geri kalanina ekleyip guzelce karigtirin.

Tuz ve karabiberi de ekledikten sonra karigtirarak 10 dakika daha pigirin.

Ocaktan alip kaselere bélUstiriin. Uzerine tereyaginda kizdirdiginiz kirmizi biberi gezdirerek servis yapin.
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