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YALANCI ISKEMBE CORBASI

Melisa Uryan

3 adet baget

2 yemek kagigi un

1 yemek kasigi tereyagi

1 kahve fincani tel sehiye
1 yemek kasigi yogurt

1 adet yumurta

Tuz

Limon suyu

Sarimsak

Kirmizi toz biber

Bagetleri haglayip ki¢Uk pargalara ayiriyoruz. 2 yemek kasigi unu tereyadinda kavuruyoruz. Biraz su ve tavuk
suyunu tencereye ekleyip kaynamasini bekliyoruz. Kaynadiktan sonra tavuklari ve tel sehriyeyi ilave ediyoruz.
Sehriyeler yumusadiktan sonra yogurtla yumurtayi ¢irpip gorbamiza ilave ediyoruz,. 10 dakika kisik ateste
pisirdikten sonra servis tabagimiza aliyoruz. Tereyaginda kavurdugumuz kirmizi toz biberi corbamiza
gezdiriyoruz. Sarimsakli limon suyu ile servis edebilirsiniz.
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