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YALANCI GOBETE

1 bardak yogurt

1 bardak sut

1 bardak sana yagi

2 paket kabartma tozu
Tuz

Alabildigi kadar un
Iciigin:

1 tane tavuk gogsu

7 adet orta boy sogan
1 tutam Tuz

1 miktar Karabiber
Uzerine strmek igin:
Eritilmis tereyagi

Malzemeler eklenerek kulak memesi yumusakliginda hamur elde edilir, diger tarafta soganlar piyazlik dogranir
kavrulur. Haglanmis tavuklar kiiglk pargalara ayrilip sodanlarla birlestirilir, tuz ve karabiber atilir. Hamur iki
bezeye ayrilir, merdaneyle orta boy tepsi blylkliginde ac¢ilarak yaglanmis tepsiye yayilir ve igine tavuklu har¢
doékalap diger hamurda Uzerine yayilir ve tereyadi surdltr. 180 derece firinda 30 dakika pisirilir.
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