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YALANCI GILLOR (ERZINCAN)

Kéfte icin:

1,5 su bardagi ince bulgur
Yarim su bardagi un

1 adet yumurta

1 adet rendelenmis sodan
1 tath kagigi salga

Sos Igin:

2 adet sogan

1 corba kasigi salca

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Ince bulgurun tizerine gikacak kadar sicak su ekleyip sismesini saglayin.

Igine yarim su bardagi un, yumurta, sodan ve salga ekleyip bitlin malzemeyi yogurun.

Findik biytklaginde pargalar koparip avucunuzun iginde yuvarlayip kofteleri hazirlayin.
Hazirladiiniz kéfteleri sicak suda haglayip kevgirle servis tabagina alin. Uzerine yodurt dékin.
Diger tarafta ince kiyilmig sodan ve 1 ¢orba kasigi salgayi tereyadinda kavurun.

Sosu yogurdun (izerine gezdirip servis yapin.
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