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YALANCI EKMEK KADAY IFI

Malzemeler:

1 paket tuzsuz etimek

2 su bardagi toz seker

1 It. st

2 dolu yemek kasidi nisasta
1 dolu yemek kasigi un

1 paket krem santi
Hindistancevizi

Yapiligt:

Etimekleri borcama dizin. Diger tarafta sekeri bir tencereye koyup altini yakin, 2 su bardagdi su ilave edip surubu
hazirlayin. Surubu etimeklerin Uzerine sicak olarak dékiin. Muhallebisi igin; sit, nisasta ve unu karigtirarak
koyuca bir kivama gelene dek pisirin ve bunu da etimeklerin Gzerine dékin. 1 poset krem santiyi krema yapip,
muhallebinin Gzerine dizgince sUrlp hindistancevizi ile sisleyin. Dolapta 1 saat bekledikten sonra servise
hazirdr.
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