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YALANCI EKMEK KADAYIF

Malzeme

- Tuzsuz etimek veya kitir ekmek
- 1 su bardag toz seker

- 2,5 su bardagi su

- kremasi Igin:

- 500 ml sut

- 2 su bardagi un

- 2 su bardag toz seker

- 1 paket vanilya

- 1 kutu Sana Kase peynirli sandvi¢ stirme
- 100 g ceviz ici

Hazirlanisi

1. Etimekleri cam k&seye kirmadan dizin.

2. 1 su bardagi sekeri tencereye koyup eritip, renk degistirene kadar kavurun.

3. Seker eriyince yavas yavag 2,5 su bardagi suyu ilave edip bir tagim kaynatin.

4. Bir kepge yardimi ile hazirlanan karamel sosu etimeklerin tzerine dékin. Iri ¢ekilmis cevizlerin yarisini serpin.
5. Kremasi icin; klicUk bir tencereye sitd, unu ve sekeri koyup karistirin. Muhallebi kivamina gelene kadar
karistirarak pisirin. Atesten almadan 6nce vanilyayi ekleyip karistirin. Kremayi sogumaya birakin.

6. Krema soguduktan sonra icine Sana Creme Bonjour peynirli sandvi¢ sirmeyi ekleyip karistirdiktan sonra
kremay! serbetli cevizli kitir etimeklerin Gzerine dékip dizeltin.

7. Kalan iri ¢cekilmig cevizleri serpip buzdolabinda 3 saat soguttuktan sonra servis edin.
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