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RUM USULU YALANCI DOLMA

Sabiha Gakici

250 gr sogan

1 su bardag piring

1 ufak demet maydanoz
1 ufak demet dereotu

1 tutam taze nane

1 cay bardagi zeytinyagi
200 gr asma yaprag!
Tuz

Karabiber

Toz biber

Pirinci yikayip bir saat énceden suda islatiyoruz. Sodanlar kii¢lik dodrayip tuzla ovuyoruz. Maydanoz, dereotu,
taze naneyi ince ince dogruyoruz. Pirinci siiziin.Yesillikleri ekleyip karigtirin. Tuzkarabiber ve toz biberi serpin ve
karistirin. Hazirladiginiz i¢ mazemeyle asma yapraklarini sarin ve tencereye dizin. Uzerini gececek kadar su
koyup zeytinyad! gezdirin Uzerine dagilmamalari i¢in bir tabak kapatin ve kisik ateste pigirin.
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