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YALANCI DOLMA (BITLIS)

1 corba kasigi reyhan
2 ¢orba kasiJi un
Tuz

Karabiber

2 cay bardagi su
Uzerine:

Sarimsakl yogurt
Kirmizi biberli yag

Pazi yapraklarini sicak suya hatirin. Yumusaymca sudan alip, siiziin. Bulguru bir kaseye alin. Uzerini gegecek
kadar sicak su ekleyip, 20 dakika bekletin. Daha sonra reyhan, un, tuz ve karabiber ilave edip, elle iyice
0zlesene dek yogurun. Daha sonra pazi yapraklarina, kenarlarini kapatmadan sarip, elle sikin. Tencereye dizin.
Uzerine su koyun. Ocakta 10 dakika kaynatin. Servis tabagina alin. Uzerine sarimsakli yogurt ve kirmizi biberli
yag gezdirip, servis yapin.
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