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YALANCI BOYOZ (IZMIR)

6 adet yufka

1 su bardagi su

1 su bardagi sivi yagi

Igin igin:

Beyaz peynir

Uzeri igin:

2 su bardagi su

1 sise maden suyu

1 yumurtanin sarisi

Yarim su bardagi sivi yagi

Yufkalari islatmak i¢in yadi ve suyu derin bir kabin iginde karistirin.

Yufkalardan bir tanesini diiz bir zemine serin.

Uzerine hazirladiiniz yagh su karisimindan sirlp yufkayi ikiye katlayin.

"D" harfine benzer bir sekil elde edeceksiniz.

Daha sonra yufkay! bir bigak yardimiyla dort esit parcaya bélan.

Elde ettiginiz yufka parcalarinin genis kenarina beyaz peynirleri koyun ve yufkayi kenarlarlarini kivirmadan rulo
seklinde sardiktan sonra gil béregi sekline getirin.

Bu iglemleri buttn yufkalar icin tekrarlayin.

Hazirladidiniz yalanci boyozlari kullanacaginiz firin tepsisinin igine sikisik olacak bigimde yan yana dizin.
Daha sonra yag, soda ve suyu derin bir karigtirma kabinda ¢irpin.

Hazirladi§iniz karisimi boyozlarin tizerinde esit olacak sekilde gezdirerek dokun.

Tepsinin Gzerini streg filmle kapatin ve dinlenmesi igin 1 gece buzdolabinda bekletin.

Yalanci boyozlar tzerine d6ktiguntz kansimin gogunu ¢ekmis olacaktir fakat yine de tepsinin iginde
karigsimindan biraz kalmig olabilir.

Dinlendirdiginiz yalanci boyozlari yagh kagit serili baska bir firin tepsisine araliklarla dizin.

1 yumurtanin sarisini yalanci boyozlarin tizerine pay edin.

Onceden 180 derece isitiimis firnda glizelce kizarana kadar pisirin.

Yalanci boyozlariniz hazir, hemen sicak servis edebilirsiniz.
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