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YALANCI BEYTI
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Yarim kilo kiyma

1 adet sogan

Tuz

Karabiber

Pul biber

3 yemek kasigi galeta unu
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
4 adet yufka

Sosu igin:

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
1 yemek kagigi salca

1 bardak su

Tuz

Pul biber

Kiymayi, sogani rendele, tuzu, baharati, galeta ununu, salcay, yagi ekle ve karigtir.

Bagka bir késeye yufka sosu hazirlayin. 1 gay bardagi zeytinyagi ve 1 su bardag ekleyin ve karigtirin.

Yufkayi tezgdhin Gzerine agin. Uzerinde hazirladigini yufka sosunu gezdirin.

Yufkayi ikiye katlayin. Resimdeki gibi kiyma harcindan ekleyin. Silindir gibi yuvarlayin. Yufkalari kestikten sonra
yaglanmisg firin tepsisine dizin.

Uzerine yag surin. 180 derece isitilmig firinda 15 dakika pigirin.

Bir cezveye 2 yemek kasidi yag ekleyin. Biraz isininca 1 yemek kasigi sal¢a, 1 bardak su, ¢ok az tuz ve pul
biberi ekleyin, karistirin. Sos kivamini alinca altini kapatin.

Beytileri firindan ¢ikarin ve bir tabaga dizin. Ortasina yodurt, Uzerine de salgall sosu gezdirin. Maydanozla
sUsleyebilirsiniz.
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