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YALANCI AFYON LOKUMU (AFYONKARAHISAR)

1 litre st

1 su bardagi un

1 su bardag seker

1 paket vanilya

1 corba kasigr margarin

1 poset krem santi

2 paket hindistancevizi

Yeterince Antepfistigi ya da findik
1 su bardag sit (krem santi igin)

11t sUt igerisine un ve sekeri ekleyerek muhallebiyi karistirarak pisirin. Ocaktan almaya yakin margarin ve
vanilya ekleyip mikserle iyice ¢irpin.

BuyUkge bir borcamin tabanina hindistan cevizi serin Gzerine muhallebiyi ddkiin. Muhallebi soguduktan sonra 1
bardak sut ile hazirladidiniz krem santiyi muhallebinin tGzerine yayin. Tatliyi 1 gece buzdolabinda bekletin. Daha
sonra ince seritler halinde keserek dikdortgen olusturup sarin. Ortasina fistik ya da findikla servis edebilirsiniz.

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 09.03.2021
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