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YALANCI ACMA

2 su bardagi sut

1 su bardagi sivi yag

3 yemek kasigi toz seker
1 tath kasigi tuz

1 adet yumurta

1 kliclk paket yas maya
8 su bardagi un

Susam

Gorekotu

Hashas

Satd ilitip bir kabin igine koydugunuz mayanin Gizerine dokiin. Sekeri de ilave edip biraz bekletin. Daha sonra
yagini, yumurta akini, tuzunu ve yavas yavas ununu ekleyerek kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde
edin. Hamuru Uzerine nemli bir bez érterek yarim saat bekletin.

Daha sonra bezelere ayirip 6nce tezgahta uzunlamasina rulo yapin. Rulolari blkip agma sekli vererek
yagladiginiz tepsiye dizin. Yumurta sarisina biraz seker ekleyip agmalarin Gzerine surtin. Uzerine arzuya gére
susam veya ¢orek otu serpip biraz daha tepside mayalanmasi igin bekletin.

200 derecede Uzeri kizarana kadar pigirin. Firindan ¢ikardiktan sonra nemli bir bez drterek biraz dinlendirip
sonra servis yapin.
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