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YALANCI HELVA

400 gram sivi krema )

1 paket cikolata (160 gr) (Ister stlU ister bitter fark etmez)
500 gr biskuvi (Petibdr ya da yulafli fark etmez)

125 gr tuzsuz tereyagi

Antepfistigi (ya da badem, findik, ceviz)

Biskuvileri robottan un haline gelene kadar gekin.

Tencereye sivi kremayi koyu ilitin.

Ilyan kremaya cikolatayi ve tereyagini ekleyip eriyene kadar tel ¢irpici ile karigtirin.
Kaynamamasina dikkat edin.

Ilyan karigima biskuvileri ekleyin ve baloncuklar ¢ikinca ocagin altini kapatin.
Istediginiz kuruyemigleri ekleyin. Badem, antepfistigi, findik gok yakisiyor.
Kare borcami streg filmle kaplayin.

Sicak olan karisimi borcama yayin ve spatula ile diizeltin.

Oda isisina gelince derin dondurucuya koyun.

En az 3 saat bekletin.

Dilerseniz 1 ay bile durabilir.

Tuketeceginiz zaman ters gevirin ve streg filmi ¢ekip dilimleyin.
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