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2 Su Bardagi Kisa Taneli Piring

1 Su Bardagi I¢ Ceviz

1 Gay Bardagi Cam Fistigi (Dolmalik Fistik)
1 Cay Bardagi Kuru Uziim

1 Cay Bardagi Hinnap, Yikanmis, ¢ekirdekleri gikartiimis ve ince kiyllimig
Sosu igin:

2 Su Bardagi Su

1 Gay Bardagi Soya Sosu

Y2-1 Gay Bardagdi Esmer Seker

1 Yemek Kagigi Bal

1.5 Yemek Kasi§i Susam Yagi

1 Gay Kasigi Targin

Pirinci soguk suyun altinda yikayin ve ilik suda en az 1 saat bekletin (Bu islem pirincin daha yumusak olmasini
saglayacaktir.) Ardindan suyunu sizin ve bir kenarda bekletin.

Bir kasede suyu, soya sosunu, esmer sekeri, ball, targini ve susam yagini girparak karistirin. Seker ¢ozilene
kadar karigtirmaya devam edin. .

Pirinci genis tabanli bir tencereye alin. Uzerine cevizleri, kuru Gzimleri, gam fistiklarini ve hiinnaplari serpistirin.
Hazirladiginiz sos karisimini da tencereye dokiin ve kaynamaya birakin. Kaynadiktan sonra kapagi kapali
olarak, kisik ateste yaklasik 15 dakika suyunu ¢gekene dek pisirin. Ardindan tencereyi ocaktan alin ve kapagini
acmadan 30 dakika kadar demlenmeye birakin.

Demlenen pilavi dikddrtgen bir kek kalibina veya herhangi bir kaba aktarin. Bir spatula yardimiyla tGzerini
dlzlestirin ve hafifce bastirin. Bu sekilde sogumaya birakin. lyice dinlenen pilavi bir bigak ile dilimlere ayirin.
Soguk veya hafifce isitarak servis edebilirsiniz.
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