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YAKAN CORBA (DUDUKLU)

4 adet aci sivri biber

1 adet kirmizi biber

1 adet kuru sogan

1 su bardagi mercimek

1 tath kasidi tuz

6 su bardagi su

Uzeri igin:

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1 tath kasigi kirmizi pul biber

Biberlerin tohumlari gikarilir, kabaca dogranir. Sogan iri kiyilir. DidUkli tencereye atilir. Uzerine yikanmis
mercimek, tuz ve su ilave edilir. Yaklasik 15 dakika pisirilir. Sonra blenderden gegirilir. Tekrar bir tagim
kaynatilir. Bagka bir tavada pul biber ve tereyadi kizdirilir. Corbanin tizerine dokdlir ve atesten alinir.
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