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YAHUDI USULU HASLAMA

THY Skylife, Gdkcen Adar

10 adet yumurta

1 yemek kasigdi tuz

1 su bardagi zeytinyagi

1 tath kasidi kirmizi toz biber

1 adet limon suyu

3 adet sogan kabugu

1 yemek kasigi ¢cekilmis kahve
Yeteri kadar su

Tencereye sogan kabuklari yerlestirilir, Gzerine yumurtalar dizilir.

Tekrar sogan kabuklari yumurtalarin Gzerine 6rtillr. Tuz ve kahve serpilerek lzerini gececek sekilde su
koyulur. Yaklagik

3 - 4 saat kisik ategte pigirilir. Yumurtalarin dis beyaz kabuklari kahverengilesince, ici degisik bir tat kazanir.
Yumurtalar kabuklarindan soyulur. Ince ince daire seklinde kesilir, tabada dizilir. Uzerine zeytinyadi ve limon
suyu gezdirilir.
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