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YAHNI

100 gram arpacik sogani
500 gram kuzu kugbasi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

3 dis sarimsak

10 yesil zeytin

3 ¢orba kagiJ! limon sosu
1 ¢orba kasigi salca

2 havucg

Tencereye kusbasi dogranmis etleri koyup ¢evirin. Kendi suyuyla 15 dakika pismeye birakin. Daha sonra
Uzerine tereyagini, sarimsagi, sogani ekleyip yaklasik 5 dakika kadar kavurun. Zeytini, sal¢ay, bir miktar su
ekleyip 35 dakika pismeye birakin.

Not: isteyen zeytin koymadan da hazirlayabilir. Farkli bir lezzet isterseniz bir karanfil, cay kagiginin ucuyla targin,
bir defne yapragi ekleyin, yemegin aromasinin daha da giizel oldugunu géreceksiniz.
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