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YAHNI (PATATESLI)

Eti dograyip hagladiktan sonra sizintz. Tekrar tencereye koyunuz, lizerine 2 sodan ¢entiniz. Bir kasik yag
koyup ateste ¢eviriniz. Pembelesince slzilen suyun tzerinden yagini aliniz, Gizerine 2 kepge dékiinlz. Tuzunu,
biberini ekiniz. Hafif kizartiimig 650 gram patates dilimlerini Domates Salgaslyla igine bogaltiniz. Orta ateste
pisiriniz.
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