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YAHNI (PAPAZ YAHNISI)

Kemikli koyun etini ufak ufak dograyip tencereye koyunuz, Gstina értinceye kadar su doldurunuz, atese
sUriintiz, suyunu tamamiyle ¢ekince az yagda tahta kasikla gevirerek kavurunuz, sogan ve maydanoz
dograyiniz, tuz, biber ve Baharat ekiniz, tizerine 1 - 2 kepge kaynar su, yarim bardak sirke dokiinlz, kapagini

kapayiniz, orta ateste suyu az kalincaya dek pisiriniz.
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