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YAHNI (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

1 kilo dana (kuzu) eti

10 adet patates

750 gr arpacik sogan

1 corba kasigi sal¢a (domates ya da biber)
1 tath kasidi pul biber

1 tath kasigi karabiber

2 corba kagsigi sivi yag

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 yemek kasigi sirke

Tuz

Orta boy dogranmis dana ya da kuzu eti sivi yagd ve tereyagiyla kavrulur. Et, suyunu salmaya baslayinca sirke
ilave edilir ve bir kagik salg¢a ile biraz daha kavrulur. Tencerenin alti kisilir ve et karistirilmaya devam edilir.
Soyulmus arpacik soganlar ve orta buyUklikte dogranmig patatesler de ilave edilerek bir slire daha karistirilip
kaynamig suyun da ilavesiyle yemek pismeye birakilir. Inmeye yakin tuz, karabiber ve pul biber katilir. Alti
kapatilir. Sicak servis edilir.
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